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Verpackungshiille, insbes . Wursthulle, die Wirkware enthalt, 

und Verfahren zum Offnen derselben 

Die Erfindung bezieht sich auf eine Verpackungshiille, insbe- 
sondere Wursthulle, die aus Wirkware besteht oder diese als 
festigkeitsgebenden Bestandteil enthalt. Insbesondere handelt 
es sich urn ein Hiillnetz, das eine Wurst auBerhalb der eigent- 
lichen Wursthulle umgibt, urn der Wurst eine besondere Form zu 
verleihen. Es kann sich aber auch um die eigentliche 
Wursthulle handeln (EP-B-106965 ) oder um eine Verpackungshiil- 
le fur anderes Gut. Der Begriff Wirkware ist dabei im umfas- 
sendsten Sinne gemeint. Insbesondere soli er im Zusammenhang 
dieser Erf indungsbeschreibung auch Gestricke umfassen. Die 
Verwendung von Wirkware als f estigkeitsgebender Bestandteil 
hat den Vorteil, daB die Hulle gegeniiber punktformig konzen- 
trierten Kraften nachgeben kann und solchen Kraften gegeniiber 
daher besondere Widerstandskraft hat. Dies hat aber auch die 
Folge f daB es nicht leicht ist r die Hulle zum Offnen aufzu- 
reiBen. Die Erfindung sucht .Wege r dies zu erleichtern. Sie 
zielt dabei insbesondere auf die gewerbliche Verarbeitung, 
beispielsweise zur Herstellung von Auf schnitt-Verpackungsein- 
heiten. Dafiir ist es wichtig, daB sich die Verpackungshiille 
rasch und rucks tandsf rei von der Wurst bzw. anderem Verpak- 
kungsinhalt losen laBt. 
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Die Erfinciung erreicht dieses Ziel dadurch, daJ3 die Wirkware 
wenigstens einen Losefaden enthalt, der seine Festigkeit un- 
ter dem Einf luJ3 einer mit dem Verpackungsinhalt vertraglichen 
Behandlung oder durch Zeitablauf verliert. Das mit einem sol~ 
5 chen Losefaden ausgeubte Verfahren zum Offnen einer Verpak- 
kungshiille, die aus Wirkware besteht oder diese als festig- 
keitsgebenden Bestandteil enthalt, zeichnet sich dadurch aus, 
daJ3 man vor dem Offnen den Festigkeitsverlust wenigstens ei- 
nes in der Wirkware enthaltenen Losefadens herbeifiihrt oder 
10 abwartet. Solange die Festigkeit der Hulle erf order lich ist, 
beispielsweise urn dem Verpackungsinhalt eine bestimmte Ge- 
stalt aufzupragen, besitzt der Losefaden die dafiir erforder- 
liche Festigkeit. Danach duldet man seinen Festigkeitsverlust 
oder fuhrt ihn gezielt zum Offnen der Hulle herbei. 
15 

Bei einer ersten Gruppe von Ausf iihrungsmoglichkeiten wird die 
Festigkeit des Loseverf ahrens gezielt verringert, sobald die 
Hulle geoffnet werden soli, Wenn der Losefaden temperaturemp- 
findlich gewShlt wird, wird er auf die fur den Festigkeits- 
2 0 verlust notwendige Temperatur gebracht.' Wenn er beispielswei- 
se thermoplastisch ist, wird er erhitzt, Wenn fur den Faden 
ein Material gewahlt ist, das bei tiefer Temperatur ver- 
sprSdet, wird der Faden entsprechend gekiihlt. 

25 Im Falle des thermoplastischen Fadens wahlt man ein Fadenma- 
terial, dessen Erweichungstemperatur hinreichend hoch uber 
derjenigen Temperatur liegt, bei der die Wurst, solange sie 
noch nicht formfest ist, gekocht, gerauchert oder sonstwie 
behandelt wird. Wenn beispielsweise die Behandlungstemperatur 

30 bei 80°C liegt, kann ein Fadenmaterial gewahlt werden, dessen 
Erweichungstemperatur im Bereich von 100 bis 200 °C, vorzugs- 
weise im Bereich von 110 bis 140°C liegt. Wenn die Htille ge- 



off net werden soil, wird der Faden bzw. der Bereich der Ver- 
packung, der den Faden enthalt, auf die Erweichungstemperatur 
erhitzt, und die Hiille wird geldst. Die Erweichungstemperatur 
des Losefadens wird ferner so gewahlt, daB wahrend der kurzen 
Zeitdauer, in welcher der den Losefaden enthaltende Bereich 
der Hiille der Losetemperatur ausgesetzt wird, der Verpak- 
kungsinhalt nicht oder nicht nennenswert durch die Erwarmung 
beeintrachtigt wird. Die Erhitzung des Losefadens kann mit 
alien dafur geeigneten Mitteln erfolgen, beispielsweise durch 
einen Heiflluftstrahl, eine Inf rarotlichtquelle oder Ultra- 
schall. Die Erhitzung wird zweckmafligerweise nicht nur zeit- 
lich, sondern auch ortlich auf das notwendige MaJ3 beschrankt. 
Damit dies bei manueller Behandlung leicht moglich ist, kann 
der Losefaden oder derjenige Bereich der Hiille, die den Lose- 
faden enthalt, optisch oder in anderer Weise so markiert wer- 
den, da/3 er durch Personal oder maschinell leicht wahrnehmbar 
ist . 

Bei einer anderen Gruppe von Ausfiihrungsf ormen verliert der 
Losefaden seine Festigkeit durch die Behandlung, der das Ver- 
packungsgut samt Verpackung ausgesetzt wird. Dies sind im 
Falle von Wurst insbesondere das Kochen in einer wassrigen 
Bruhe oder das Rauchern oder das Trocknen an Luft. Wenn der 
Verpackungsinhalt schon vor dieser Behandlung die erforderli- 
che Eigenfestigkeit erreicht hat, darf diese Behandlung ohne 
Verzogerung zum Festigkeitsverlust des L6sefadens fuhren, es 
sei denn, daJ3 er noch bis zum Verkauf an der Ware verbleiben 
soil. Wenn aber die Eigenfestigkeit des Verpackungsinhalt s 
erst wShrend dieser Behandlung entsteht, mufl dafiir gesorgt 
werden, daJ3 dem Festigkeitsverlust des Losefadens mindestens 
eine aquivalente Zunahme der Eigenfestigkeit des Verpackungs- 
inhalts entspricht. Dieses Ziel lafit sich durch geeignete Ma- 



terialauswahl leicht erreichen. Wenn beispielsweise die Fe- 
stigkeit des Losefadens auf einem in der Kochbruhe der Wurst 
losbaren Bestandteil beruht, so wird die Losegeschwindigkeit 
dieses Bestandteils so niedrig eingestellt, das der Losefaden 
hinreichende Festigkeit behalt, solange dies erforderlich 
ist. Der Losefaden kann auch gezielt einer chemischen Veran- 
derung ausgesetzt werden, beispielsweise durch Sauren oder 
Basen. 

Bei einer dritten Gruppe von Ausfuhrungsf ormen verliert der 
Losefaden seine Festigkeit durch Zeitablauf unter den obwal- 
tenden Behandlungs- und Lagerungsbedingungen. Beispielsweise 
kann der Losefaden aus einem Material bestehen oder ein Mate- 
rial enthalten, das in bezug auf die Zeitdauer, die von der 
Herstellung der Wurst bis zum Verbrauch vergeht, einem kalku- 
lierbaren Alterungsprozefl unter liegt, der im vorhersehbaren 
Of fnungszeitpunkt zu dem gewiinschten Festigkeitsverlust ge- 
fuhrt haben wird. Dieser ProzeB wird in der Regel nicht unab- 
hangig sein von der in dieser Zeitdauer stattf indenden Be- 
handlung. Beispielsweise kann ein Losefaden mit einem In- 
haltsstoff verwendet werden, der nur in Anwesenheit hoher 
Feuchtigkeit fest ist und im Laufe voranschreitender 
Trocknung die Festigkeit verliert. Dazu konnen EiweiJ3stof f e 
geeignet sein, die im feuchten Zustand flexibel und fest sind 
und bei Trocknung sprode und rissig werden und dadurch ihre 
Festigkeit verlieren. 

Der Losefaden wird in die Wirkware derart eingebaut, daJ3 er 
zwei Maschenreihen verbindet, die sich bei dem Verlust seiner 
Festigkeit voneinander losen lassen, wodurch die Verpackung 
insgesamt geoffnet wird. Vorzugsweise verlauft der Losefaden 
bzw. die Maschenreihe, die er bildet, in Langsrichtung der 
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langgestreckt ausgebildeten Verpackungshiille bzw. Wursthiille. 
Diese Form ergibt sich beispielsweise bei der Verwendung von 
Raschelware als Gewirk. Jedoch kann auch ein Querverlauf der 
Losefadens zu einem bef riedigenden Ergebnis fuhren. In den 
meisten Fallen geniigt es, wenn eine Verpackungshiille jeweils 
einen Losefaden aufweist. Es konnen aber auch mehrere vorge- 
sehen sein. SchlieBlich besteht auch die MSglichkeit, die 
Wirkware in ihrer Gesamtheit aus Losefaden zu bilden. 

Es ist nicht erf orderlich, daB der Losefaden seine Festigkeit 
vollstandig verliert. Es genvigt, wenn sie so weit herabge- 
setzt ist, daB die Verpackungsabschnitte, die von dem Losefa- 
den -verbunden we r den, unter Zerstoxung des- Losefadens ausexir- 
andergerissen werden konnen. 



Patentanspriiche 



Verpackungshiille, insbesondere Wursthiille, die aus Wirk- 
ware besteht oder diese als f estigkeitsgebenden Bestand- 
teil enthalt, dadurch gekennzeichnet , daB die Wirkware 
wenigstens einen Losefaden enthalt, der seine Festigkeit 
unter dem EinfluB einer mit dem Verpackungsinhalt ver- 
traglichen Behandlung oder durch Zeitablauf verliert. 

Hiille nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB sie 
ein die eigentliche Wursthiille umgebendes, f ormbestinurten- 
des Hullnetz ist. 

Hiille nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, daB 
der Losefaden temperaturempf indlich ist. 

Hiille nach Anspruch 3, dadurch gekennzeichnet , daB der 
Losefaden thermoplastisch ist. 

Hiille nach einem der Anspruche 1 bis 3, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Festigkeitsverlust des Losefadens auf 
Versprodung beruht. 

Hiille nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, daB 
der Festigkeitsverlust des Losefadens darauf beruht, daB 
er oder ein wesentlicher Bestandteil in einem Behand- 
lung smedium losbar ist. 

Verfahren zum Offnen einer Verpackungshiille, insbesondere 
Wursthiille, die aus einer Wirkware besteht oder diese als 
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festigkeitsgebenden Bestandteil enthalt, dadurch gekenn- 
zeichnet, daJ3 man vor dem Gffnen den Festigkeitsverlust 
wenigstens eines in der Wirkware enthaltenen Losefadens 
abwartet, der sich unter dem EinfluB einer mit dem Ver- 
packungsinhalt vertraglichen Behandlung oder durch 
Zeitablauf vollzieht. 

8. Verfahren nach Anspruch 7, dadurch gekennzeichnet , daB 
der Losefaden seine Festigkeit bei einer Losetemperatur 
verliert, die oberhalb der Temperatur einer etwaigen Be- 
handlung des verpackten Verpackungsinhalts und unterhalb 
einer Temperatur liegt, bei der der Verpackungsinhalt 
wahrend der zum Las-en des Losefadens erf orderlichen Zeit- 
dauer geschadigt werden kann, und daB der Losefaden zum 
Offnen der Hulle auf die Losetemperatur erhitzt- wird. 

9. Verfahren nach Anspruch 7 , dadurch gekennzeichnet , daB 
der Verpackungsinhalt samt der Verpackungshulle einer Be- 
handlung unterworfen wird, durch die seine Formstabilitat 
wachst und die Festigkeit des Losefadens vermindert wird, 

10. Verfahren nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet , daB 
der Losefaden einen bindenden oder weichmachenden Be- 
standteil enthalt, der durch die Behandlung mindestens 
teilweise entfernt wird, 

11. Verfahren nach Anspruch 10 , dadurch gekennzeichnet, daB 
die Behandlung naB ist und der Losefaden seine Festigkeit 
mindestens teilweise durch die nachfolgende Trocknung 
verliert . 
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Zusammenf assung 

Verpackungshxille, insbesondere Wursthiille, die aus Wirkware 
besteht oder diese als f estigkeitsgebenden Bestandteil ent- 
halt. Urn das 5ffnen der Hiille zu erleichtern, enthalt die 
Wirkware wenigstens einen Losefaden, der seine Festigkeit un- 
ter dem EinfluJ3 einer mit dem Verpackungsinhalt vertrSglichen 
Behandlung oder durch Zeitablauf verliert. Ein Verfahren zum 
Offnen einer solchen Verpackungshulle zeichnet sich dadurch 
aus, dafl man den Festigkeitsverlust des Losefadens vor dem 
Offnen herbeifuhrt oder abwartet. 



